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Załącznik Nr 1 do Zapytania ofertowego 

Znak sprawy ZS/1/2021/ZzK 

 

 

Opis przedmiotu zamówienia 

Dostawa sprzętu i wyposażenia pracowni gastronomicznej 
 

Lp. Nazwa Specyfikacja  Ilość 

1.  Piec do pizzy 
 

- piec dwukomorowy (2-poziomowy) na 2 pizze  

o średnicy min. 320 mm 

- front wykonany w całości ze stali nierdzewnej  

i częściowo ze szkła 

- obudowa ze stali malowanej na czarno 

- izolacja z wełny mineralnej 

- oświetlenie komory 

- dno komory wyłożone szamotem 

- grzałki w każdej komorze (góra i dół) 

- regulacja grzałek za pomocą niezależnych 

termostatów 

- min. zakres temperatury od 50°C do 320°C 

- sterowanie elektromechaniczne 

- moc min. 2400 

- gwarancja: min. 12 miesięcy 
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2.  Grill kontaktowy 

elektryczny 

 

 

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

- żeliwna powierzchnia grzewcza 

- system grzania dolnej i górnej płyty  

- tacka/pojemnik na tłuszcz i pozostałości  

po grillowaniu 

- tylna krawędź ochronna zapewniająca higieniczną 

pracę 

- termostat z regulacją pracy do 300°C 

- lampka kontrolna 

- uchwyt w górnej pokrywie dla dokładniejszego 

docisku grillowanych produktów 

- powierzchnia robocza min. 340x230 mm 

- rodzaj płyt: góra gładka lub ryflowana, dół gładka 

- moc min. 2,2 kW 

- zasilanie sieciowe: 230 V 

- gwarancja: min. 12 miesięcy  
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3.  Gofrownica 

podwójna okrągła 

 

 

- gofrownica okrągła, podwójna  

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

- forma do gofrów wykonana z żeliwa,  

- pokryta ceramiczną powłoką uniemożliwiającą 

przywieranie 

- wbudowany timer 

- płynna regulacja temperatury 

- solidna i wydajna grzałka 

- średnica gofra min. 17,5 cm  

- grubość gofra min. 30 mm 

- uchwyt izolowany termicznie 

- moc min. 2 kW 
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- zasilanie: 230V 

- gwarancja: min. 12 miesięcy 

4.  Naleśnikarka 

pojedyncza  

 

 

- naleśnikarka elektryczna pojedyncza 

- płyta grzewcza o średnicy 400 mm  

- obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 

- płyta grzewcza wykonana z żeliwa z powłoką 

ceramiczną 

- termostat z płynna regulacja temperatury od 50°C 

do 250°C 

- drewniana szpatuła w zestawie 

- maksymalny pobór mocy 3 kW 

- zasilana sieciowo 

- zabezpieczenie  przed przegrzaniem 

- gwarancja: min. 12 miesięcy 
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5.  Maszyna do 

popcornu 

 

- konstrukcja z galwanizowanego aluminium 

- komora ze szkła hartowanego  

- pojedyncze drzwi z zamkiem magnetycznym 

- podświetlane wnętrze komory 

- uchylna szuflada do wyjmowania popcornu 

- wyjmowana taca na resztki kukurydzy i oleju 

- antypoślizgowe nóżki  

- wyposażony w aluminiowy garnek z teflonową 

powłoką, uchylną pokrywką i plastikowym 

uchwytem 

- posiada funkcje nagrzewania, podtrzymywania 

ciepła i mieszania sterowane osobnymi przyciskami 

- zakres temperatury do max. 250°C  

- czas prażenia porcji 150 g ziarna – ok. 120 s 

- obrotowe mieszadło 

- moc sprzętu min. 1495 W 

- wydajność maks. 5 kg/h 

- zasilany sieciowo 

- gwarancja min. 12 miesięcy 

 

W zestawie: 

- maszyna do popcornu 

- szufelka 

- dozownik 

- instrukcja obsługi 
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6.  Patelnia do 

steków ze stali 

węglowej 
 

- kształt okrągły, średnica 240 mm 

- wykonana z wysokiej jakości stali węglowej 

- grubość ścianki min. 2,5 mm 

- posiada płaską i solidną nitowaną rączkę pokrytą 

warstwą odporną na wysokie temperatury 

- pokrywa mięso wzorem kratki podczas smażenia 

- do kuchni o płytach indukcyjnych, gazowych 

elektrycznych i ceramicznych  

- gwarancja min. 12 miesięcy 
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7.  Zestaw garnków 

 

 

Zestaw składa się z min. 5 różnych garnków: 

1) garnek min. 22 cm, poj. min. 6 litrów 

2) garnek min. 24 cm, pojemność min. 5 litrów 

3) garnek min. 20 cm, pojemność min. 2,8 litra 
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4) garnek mim. 18 cm, pojemność min. 2 litry 

5) rondel min. 16 cm, pojemność min. 1,4 litra 

- materiał: stal nierdzewna 18/10 

- nitowane uchwyty 

- miarka wewnątrz garnka 

- z dopasowanymi do każdego garnka pokrywkami 

ze szkła hartowanego z uchwytem 

- możliwość używania w piekarniku – do 260
o
C 

(garnki) oraz do 170
o
C (pokrywki) 

- możliwość mycia w zmywarce  

- do użytku na kuchenkach: gazowych, 

ceramicznych, elektrycznych, indukcyjnych 

- gwarancja: min. 60 miesięcy 

8.  Blacha do pizzy  

ze stali węglowej  

z powłoką 

aluminiową 

- kształt okrągły 

- wykonana ze stali węglowej  

- z powłoką aluminiową 

- średnica 300 mm 

- wysokość min. 25 mm 

- grubość blachy min. 0,75 mm 
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9.  Deska pod pizzę 

 

 

- deska do krojenia i podawania pizzy 

- wykonana z surowego drewna bukowego 

- kształt okrągły, średnica: 300 mm 

- wysokość min. 15 mm 

- zagłębienia w desce ułatwiają krojenie pizzy  

na 6 równych części 
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10.  Talerz do pizzy 

porcelanowy 

 
 

- wykonany z porcelany, wypalany w wysokiej 

temperaturze 

- kształt okrągły, średnica min. 300 mm 

- kolor biały, niedekorowany 

- z delikatnym rantem   

- do zmywarek przemysłowych, piekarników  

i kuchenek mikrofalowych 
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11.  Talerz głęboki do 

pasty 
 

- wykonany z wysokiej jakości porcelany  

- kształt okrągły,  średnica 26 cm 

- wysokość min. 9 cm  

- kolor biały, niedekorowany 

- możliwość  użytkowania w kuchence mikrofalowej 

i mycia w zmywarce 
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12.  Zestaw noży  

w bloku  

z ostrzałką 

 

- ostrze ze stali nierdzewnej (dopuszczalne z 

dodatkiem chromu) – twardość ostrza min.  

54 w skali HRC 

- rękojeść wykonana z tworzywa sztucznego 

- noże umieszczone w bloku wykonanym z tworzywa 

sztucznego lub drewna 

- możliwość mycia w zmywarce 

Każdy zestaw zawiera min. 5 szt. noży:  

1)  nóż szefa kuchni z szerokim ostrzem przy 

rękojeści, przeznaczony do siekania warzyw  

i krojenia mięsa, długość ostrza min. 20 cm  

2)  nóż do pieczywa z ząbkowanym ostrzem 

przeznaczony do krojenia pieczywa, długość ostrza 

min. 20 cm 
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3) uniwersalny nóż kuchenny do porcjowania  

i krojenia, długość ostrza min. 20 cm 

4) nóż uniwersalny kuchenny do obierania  

i krojenia warzyw oraz owoców, do siekania 

warzyw i ziół, długość ostrza min. 12,5 cm 

5)   nóż do jarzyn, do obierania, skrobania  

i krojenia warzyw, długość ostrza min. 8,5 cm  

- dodatkowo w zestawie ostrzałka do noży 

- gwarancja min. 24 miesiące 

13. Ryżowar - elektryczny garnek do ryżu 

- wyposażony w zbiornik o pojemności min. 23 l 

na min. 6 kg suchego ryżu / 9 l wody 

- wydajność min. 80 porcji (przy założeniu, że jedna 

porcja wynosi ok. 75 g) 

- wewnętrzny pojemnik wykonany z aluminium  

- funkcja automatycznego przechodzenia w stan 

podgrzewania 

- sterowany za pomocą jednego przycisku 

- automatyczne ustawiania czasu oraz mocy 

- posiada chwyty umożliwiające przenoszenie 

- moc min. 2950 W 

- przewód zasilający min. 1,4 m 

- gwarancja min. 12 miesięcy 

Zestaw zawiera: 

- łyżka do mieszania 

- miarka do precyzyjnego odmierzania porcji ryżu 

1 

14. Mata do sushi - wykonana z bambusowych pałeczek splecionych 

bawełnianym sznurkiem  

- wymiary min. 27 x 27 cm 

10 

15. Pałeczki 

bambusowe 

- wykonane z bambusa 

- o długości 21 cm 

- w kopertach  

- w opakowaniu po 50 par 

2 

16. Maszynka  

do sushi (roller) 

- wykonana z plastiku PP 

- bezpieczna dla żywności 

- nadaje się do mycia w zmywarce 

- wymiary min. 29,5 cm x 6 cm x 6,5 cm 
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17. Moździerz  

z kamienia 

 

 

- wykonany z marmuru, polerowanego na zewnątrz 

- od wewnątrz matowy lub chropowaty 

- średnica zewnętrzna min. 13,5 cm 

- wysokość min. 11 cm 

- w zestawie tłuczek o długości min. 11 cm  
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18. Moździerz 

gliniany 

- moździerz gliniany wypalany  

- średnica górna zewnętrzna min. 20 cm 

- średnica górna wewnętrzna min. 15 cm 

- wysokość min. 18 cm 

- w zestawie z tłuczkiem  

1 

19. Krajalnica 

 

 

- krajalnica z min. 5 wymiennymi przystawkami 

- wykonana z tworzywa sztucznego 

- posiada ostrze ze stali nierdzewnej  

- pozwalająca na krojenie w plastry i słupki 

- możliwość regulowania grubości krojenia  
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- długość ostrza min. 9 cm 

- ze składaną podpórką 

- osłonka chroniąca palce przed skaleczeniem 

20. Durszlak duży - wykonany ze stali nierdzewnej 

- średnica min. 28 cm 

- wysokość całkowita: min. 11 cm 

- szerokość: min. 34 cm 

- z 2 uchwytami 

- z podstawą (stojący) 
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21. Durszlak mały - wykonany ze stali nierdzewnej 

- średnica min. 20 cm 

- wysokość całkowita: min. 8,5 cm 

- szerokość: min. 25 cm 

- z 1 dłuższą rączką i uchwytem umożliwiającym 

zawieszenie (opcjonalnie z 2 uszami) 
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22. Zakwaszarka  - wykonana z białej porcelany 

- niedekorowana 

- pojemność min. 600 ml 

- wysokość min. 7,5 cm 

- średnica min. 14 cm 

- możliwość mycia w zmywarce 

- możliwość używania w kuchence mikrofalowej 
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23. Wazon - wykonany z wysokiej jakości szkła bezbarwnego 

- bez zdobień 

- z wąską szyjką, ściętą pod kątem na końcu 

(zakończoną tzw. „łezką”) 

- wysokość min. 25 cm 

- średnica min. 50 mm 

5 

24. Dzbanek  

do herbaty  

(z dodatkowymi 

filtrami) – zestaw 

 

 

- zaparzacz przelewowy do zaparzania herbaty 

liściastej bez miażdżenia liści 

- po zaparzeniu herbaty dzbanek umieszcza się  

np. na kubku, gdzie spływa herbata bez liści 

- wyprodukowany z plastiku, który nie zawiera BPA 

- wymiary min. 10 cm x 15 cm 

- pojemność min. 450 ml 

- można myć w zmywarce 

- w zestawie metalowy filtr siatkowy, którego  

nie trzeba wymieniać 

- dodatkowo 4 filtry/sitka do zaparzacza (wymienne) 

wykonane z tworzywa sztucznego 

1 

25. Termometr  

do herbaty 

- termometr bezrtęciowy z zabarwionym na 

czerwono spirytusem 

- w szklanej obudowie z miarką 

- długość termometru min. 14 cm  

- wskazania w skali co najmniej od -10 do 110
o
C 

1 

26. Zaparzacz do 

herbaty typu 

„french press” 

- zaparzacz tłokowy typu „french press” 

- czarka wykonana ze szkła 

- pozostałe elementy z plastiku lub stali nierdzewnej 

- ze stalowym sitkiem 

- pojemność min. 1000 ml  

- wysokość całkowita min. 20 cm 

- w zestawie plastikowa nabierka/miarka 
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27. Zestaw do 

degustacji  

(do cuptastingu) 

- zestaw wykonany ze szkliwionej 

ceramiki/porcelany 

- kolor biały, bez zdobień lub z niewielkim wzorem 

W skład zestawu wchodzi:  

1) czarka do herbaty 

- wysokość czarki min. 50 mm 

- pojemność czarki min. 140 ml 

2) zaparzacz z uszkiem i ząbkiem  

- pojemność min. 110 ml 

- wysokość min. 60 mm (+ przykrywka) 

3) przykrywka 
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28. Zestaw do 

parzenia herbaty 

W skład zestawu wchodzi:  

1) czajnik do herbaty 

- wykonany z białej ceramiki 

- bez zdobień lub z niewielkim wzorem 

- pojemność czajnika min. 350 ml 

- wysokość czajnika do herbaty min. 11 cm 

2) filiżanka do herbaty  

- pasująca do czajnika, żeby można było postawić  

na niej czajnik 

- wykonana z białej ceramiki 

- bez zdobień lub z niewielkim wzorem   

- pojemność filiżanki min. 250 ml 

- średnica filiżanki do herbaty min. 110 mm 

- wysokość filiżanki do herbaty min. 55 mm 

3) spodek pasujący do filiżanki 

- wykonany z białej ceramiki 

- bez zdobień lub z niewielkim wzorem 

4) metalowe nierdzewne sitko pasujące do czajnika 
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29. Waga do herbaty 

 

 

- dokładność wagi 0,01g 

- maksymalne obciążenie do 200g 

- rozmiar szalki min. 5,5 cm x 5 cm 

- podświetlany wyświetlacz LCD 

- funkcja automatycznego wyłączenia 

- funkcja tarowania 

- możliwość zmiany jednostki pomiarowej na 

jednostki: uncja (oz), karat (ct), gram (g)  

- zasilanie bateryjne (baterie załączone w zestawie)  

- gwarancja min. 12 miesięcy 

1 

30. Zaparzacz  

do herbaty  

typu kleszcze 

- zaparzacz metalowy typu kleszcze 

- z gęstym sitkiem w kształcie kuli 

- o średnicy sitka min. 6,5 cm 

2 

31. Nabierka  

do herbaty 

- wykonana ze stali nierdzewnej  

- z długą rączką  

- długość min. 12,5 cm 

2 

32. Czajnik 

elektryczny 

- czajnik elektryczny bezprzewodowy 

- wykonany ze stali nierdzewnej 

- pojemność czajnika min. 800 ml 
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- element grzejny: płaska grzałka płytkowa 

- moc grzałki min. 1000 W 

- kształt „konewkowy” o wyprofilowanej szyjce 

zapewniającej kontrolę nad strumieniem wody 

- dioda sygnalizująca, kiedy czajnik grzeje wodę 

- obrotowa podstawa 

- wskaźnik poziomu wody 

- zabezpieczenie przed włączeniem bez wody 

- gwarancja min. 12 miesięcy 

33. Zestaw  

do parzenia 

herbaty  

po turecku 

W skład zestawu wchodzi: 

1) czajnik podwójny 

- składający się z 2 części 

- czajniki wykonane ze stali nierdzewnej 

- górny czajnik do parzenia herbaty z sitkiem  

o pojemności min. 0,8 l 

- dolny czajnik o pojemności min. 1 litra do 

gotowania wody 

- dolny czajnik posiada potrójne dno (stal/aluminium 

/stal)  

- może być używany na wszystkich rodzajach 

kuchenek, tj. gazowej, elektrycznej, ceramicznej, 

również na płytach indukcyjnych 

- oba dzbanki posiadają pokrywki oraz uchwyty 

wykonane ze stali nierdzewnej (dopuszczalne inne)  

- przystosowany do mycia w zmywarce  

2) szklanki min. 6 sztuk 

- szklanki typu „tulipanki” (o wąskiej talii) 

- wykonane z cienkiego szkła 

- bez wzorów i zdobień (lub z delikatnych wzorem) 

- mają ciężkie dno 

- o pojemności min. 100 ml 

3) podstawki min. 6 sztuk 

- wykonane ze szkła  

- bez wzoru i zdobień (lub z delikatnych wzorem 

pasującym do szklanek) 

- kształt okrągły, owalny lub kwadratowy 

1 

34. Zaparzacz 

silikonowy 

- zaparzacz koszyczkowy do herbaty i ziół  

- z nienagrzewającym się uchwytem 

- wykonany z silikonu i stali nierdzewnej 

(opcjonalnie w całości z silikonu) 

- odporny na wysokie temperatury  

(co najmniej do 230°C) 

- kształt np. cytryny z listkiem, opcjonalnie  

z silikonową podstawką do ociekania płynu 

- średnica zaparzacza 5 cm (+/- 1 cm) 

- wysokość całego zaparzacza min. 15 cm 

- możliwość mycia w zmywarce 

8 

35. Zestaw yerba 

mate 

W zestawie: 

1) matero  ceramiczne 

- w kształcie diamentu w kolorze czarnym 

(opcjonalnie w innym) 

- szkliwione wewnątrz i zewnątrz 
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- pojemność min. 300 ml 

2) bombilla 

- o długości min. 19 cm  

- lekko profilowana  

- z nierdzewnych stopów stali  

- z szerokim sitkiem, typu łyżeczkowego 

- końcówka filtrująca jest rozkręcana i rozkładana 

- przy ustniku znajduje się kolorowy pierścień 

chłodzący 

3) opcjonalnie wycior pozwalający utrzymać 

bombillę w czystości 

36. Samowar - samowar do kawy, herbaty o pojemności  

min. 3 litry 

- tradycyjny design  

- wykonany ze stali nierdzewnej i tworzywa 

sztucznego 

- posiada nienagrzewające się uchwyty 

- sterowany pokrętłem 

- w zestawie dzbanek na herbatę wykonany z fajansu 

o  pojemności min.0,8 litra  

- zakres regulowanej temperatury wynosi  

co najmniej od 20 do 100°C 

- ochrona przed przegrzaniem 

- funkcja automatycznego wyłączania zasilania 

- funkcja stałego utrzymywania ciepła 

- lampka kontrolna informująca o procesie 

nagrzewania 

- w zestawie filtr siatkowy do herbaty 

- zasilanie sieciowe, napięcie: 220-240 V 

- moc przyłączeniowa min. 2 kW 

- gwarancja min. 24 miesiące 

1 

37. Kubek - kubek z uchem wykonany z porcelany 

- kolor biały, gładki, bez zdobień 

- pojemność min. 400 ml 

- możliwość mycia w zmywarce 

- można używać w kuchence mikrofalowej  

12 

38. Pudełko 

ekspozycyjne  

na herbatę (małe) 

- pudełko na herbatę w saszetkach  

- wykonane z drewna (kolor jasny) 

- kształt prostokątny, wymiary min. 335 x 200 mm 

- wysokość min. 9 cm  

- w środku 4 przegródki na około 30 torebek  

z herbatą 

- pokrywa z przezroczystym okienkiem, szeroko 

otwierana 

1 

39. Pudełko 

ekspozycyjne  

na herbatę (duże) 

- pudełko na herbatę w saszetkach  

- wykonane z drewna (kolor jasny) 

- kształt prostokątny, min. 310 x 280 mm 

- wysokość min. 9 cm  

- w środku 12 przegródek na około 144 torebki 

z herbatą 

- pokrywa z przezroczystym okienkiem, szeroko 

otwierana  
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40. Cukiernica - wykonana ze wzmacnianej porcelany kostnej  

- kolor biały lub lekko kremowy 

- gładka, bez zdobień 

- o pojemności min. 200 ml 

- z pokrywką 

- możliwość mycia w zmywarce 

4 

41. Maszyna do lodów 

tajskich 

- wydajność min. 15 l/h 

- konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej 

- zbiorniki (min. 4) umożliwiające przechowywanie 

lodów o różnych smakach 

- moc min. 1000 W 

- krótki czas mrożenia składników 

- głęboka patelnia wykonana ze stali nierdzewnej 

- wymiary patelni min. 35 x 35 cm 

- do zestawu dołączone są łopatki do robienia lodów 

tajskich  

- wyposażony w kółka z blokadą do transportu 

- w zestawie butla z czynnikiem chłodzącym  

odpowiednim do maszyny – min. 2 kg 

- zasilanie sieciowe: 220-240V / 50Hz 

- gwarancja min. 24 miesiące 

1 

42. Łyżeczki do lodów 

 

 

- wykonane ze stali nierdzewnej 

- polerowane na wysoki połysk  

- bez wzorów (lub z niewielkim wzorem) 

- długość min. 20 cm  

- możliwość mycia w zmywarce 

6 

43. Sosjerka 

 

 

- wykonana z porcelany w kolorze białym, gładka 

- kształt owalny 

- z jednym uszkiem i wylewką ułatwiającą nalewanie 

- min. wymiary: długość 20, wysokość 10 cm  

- pojemność min. 350 ml 

- można myć w zmywarce, używać w piekarnikach, 

kuchenkach mikrofalowych i zamrażarkach 

6 

44. Kuweta na lody - wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm 

- możliwość stosowania w temperaturach co 

najmniej od -20°C do 300°C 

- kształt prostokątny 

- zaokrąglone krawędzie pozwalające utrzymać 

czystość 

- może być stosowana w lodówkach i mroźniach 

- można myć w zmywarce 

W zestawie kuwety o pojemności:  

(UWAGA! proszę uśrednić cenę w Załączniku nr 3!) 

• 3 l – 1 szt. – min. wymiary 330 mm x 165 mm, 

150 mm wysokość 

• 5 l – 2 szt. – min. wymiary 360 mm długości, 

165 mm szerokości, 120 mm wysokości 

• 7 l – 1 szt. – min. wymiary 360 mm długości, 

165 mm szerokości, 150 mm wysokości 

4 

45. Serwetnik 

porcelanowy 

- wykonany z białej porcelany 

- gładki, bez zdobień 

- możliwość mycia w zmywarce 

6 
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- min. wymiary serwetnika: długość: 12 cm, 

wysokość: 8 cm, szerokość: 4,5 cm 

46. Szpachelka  

z rączką ze stali 

nierdzewnej mała 

- szpachelka wykonana ze stali nierdzewnej 

- grubość ostrza min. 0,9 mm 

- rączka z tworzywa sztucznego 

- długość ostrza min. 24,5 x 8 cm 

2 

47. Szpachelka  

z rączką ze stali 

nierdzewnej duża 

- szpachelka wykonana ze stali nierdzewnej 

- grubość ostrza min. 0,9 mm 

- rączka z tworzywa sztucznego 

- długość ostrza min. 24,5 x 15 cm 

2 

48. Dzbanek do wody 

i napojów 

- ze szkła, przezroczysty 

- gładki, bez zdobień 

- z 1 uchem i wylewką  

- pojemność min. 1 l 

- możliwość mycia w zmywarce 

4 

49. Piec 

konwekcyjno-

parowy 

 

 

W skład zestawu wchodzą: 

1) piec piekarniczy 

- piec piekarniczy 2-komorowy do wypieku różnego 

rodzaju ciast, chleba, zapiekanek itp. 

- wykonany ze stali nierdzewnej malowanej, front  

ze stali nierdzewnej 

- z generatorem pary  

- izolowany wełną mineralną 

- drzwi regulowane z podwójną szybą umożliwiającą 

widoczność komory podczas pieczenia 

- drzwi z uszczelką z tworzywa dla lepszego 

utrzymania ciepła wewnątrz pieca 

- wewnętrzne oświetlenie komory 

- min. 6 grzałek o mocy co najmniej 1150W 

- regulacja temperatury w zakresie od 50 do 500°C 

poziomu dolnego i górnego za pomocą  

2 termoregulatorów 

- płyty szamotowe umieszczone w każdej części 

komory o grubości min. 15 mm każda 

- pojemność: 2 x 2 blachy wypiekowe 600x400 mm 

- zasilanie min. 400V 

- moc min.: 13,8 kW 

2) komora wzrostu 

- pojemność komory: 12 blach 600x400mm 

- przestrzeń między tacami min. 90mm 

- zakres temperatury pracy co najmniej  

od 0 do +90
o
C 

- zawiera pojemnik na wodę 

- moc min. 2 kW 

3) generator pary 

4) okap z wentylatorem i regulacją obrotów 

- gwarancja na piec min. 24 miesiące 

1 

50. Wałkownica 

nastolna do ciasta  

- urządzenie do rozwałkowywania zimnego ciasta  

do pizzy, makaronu i pierogów itp. 

- wykonana ze stali nierdzewnej 

- posiada dwie pary regulowanych wałków  

do ustawienia grubości ciasta i nadania mu 

1 
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okrągłego kształtu 

- regulacja grubości ciasta w zakresie co najmniej  

od 0 do 4 mm 

- możliwość przygotowania ciasta o średnicy  

co najmniej od 26 do 45 cm 

- osobne osłony wałków dla łatwej i bezpiecznej 

pracy 

- elektryczny pedał nożny w zestawie 

- moc min. 370 W 

- zasilanie sieciowe, napięcie 230 V 

- gwarancja min. 24 miesiące 

51. Miska z 

polipropylenu 

- wykonana  z polipropylenu 

- możliwość sztaplowania  

- o pojemności 13 l 

- średnica min. 400 mm 

- wysokość min. 185 mm 

- posiada funkcjonalny otwarty rant 

- możliwość mycia w zmywarce z wyparzaniem 

60 

52. Blacha do 

pieczenia  

- blacha wykonana z jednego kawałka aluminium  

- o bokach pod kątem 45 stopni  

- z min. 3 mm perforacją 

- wymiary 600 x 400 mm 

- wysokość min. 10 mm 

20 

53. Wózek na 16 

blach 

- wózek transportowy na 16 blach EN (600x400mm) 

- wykonany ze stali nierdzewnej 

- min. wymiary wózka: długość 470 mm, szerokość 

620 mm, wysokość 1715 mm 

- prowadnica na 16 pojemników GN 1/1 

- odległość między prowadnicami min. 78 mm 

- posiada 4 obrotowe kółka, w tym 2 z hamulcami 

- możliwość załadunku blach z obu stron wózka 

1 

54. Papier do 

pieczenia  

- papier do pieczenia o wymiarach pasujących  

do dużej blachy (400x600 mm) 

- wymiary min. 390 x 590 mm 

- wykonany z dwustronnie silikonowanego 

pergaminu 

- materiał jest przeznaczony do kontaktu z żywnością 

- waga na jednostkę powierzchni wynosi ok. 41 g/m² 

- nadaje się do wszystkich rodzajów wypieków,  

do mrożenia i użycia w kuchence mikrofalowej 

- można używać wielorazowo 

- opakowanie zawiera 500 sztuk 

4 

55. Blender ręczny - ramię i ostrze  wykonane ze stali nierdzewnej 

- obudowa z tworzywa sztucznego 

- włącznik zlokalizowany na rączce 

- silnik wentylowany 

- zakres prędkości co najmniej od 4 000 do 20 000 

obr./min. 

- długość ramienia min. 160 mm 

- moc min.220 W 

- waga blendera max. 1,8 kg 

- zasilanie sieciowe, napięcie 220 V 

1 
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- gwarancja min. 24 miesiące 

56. Waga 

laboratoryjna 

 

- maksymalne obciążenie do 10 kg 

- dokładność pomiaru z precyzją do 0,1 g 

- materiał powierzchni ważącej: stal nierdzewna 

- wyświetlacz LCD z podświetleniem z cyframi  

o wysokości min. 16 mm 

- posiada funkcje tarowania oraz kalibracji 

- funkcja zliczania sztuk (wraz z zapamiętaniem wagi 

jednostkowej) 

- możliwość zmiany jednostek (co najmniej: g, ct, tl, 

lb, oz, kg) 

- antypoślizgowe nóżki 

- zasilanie bateryjne lub bateryjno-sieciowe (baterie 

w zestawie) 

- gwarancja: min. 12 miesięcy 

1 

57. Młynek żarnowy 

 

- obudowa wykonana z biotworzywa (lub drewna + 

biotworzywo) 

- mechanizm mielący: żarna 

- przeznaczony do mielenia przypraw, zbóż itp. 

- sposób mielenia: ciągły (bez przerw na studzenie) 

- czas pracy ciągłej na 1 cyklu: min. 25 minut 

- typ żaren: korundowo-ceramiczne 

- średnica żaren: 90 mm 

- regulacja stopnia rozdrobnienia: od bardzo drobnej 

mąki, przez gruby przemiał, do śruty 

- obroty: ~1300 obr./min 

- wydajność mielenia: min. 200g mąki na minutę/ 

12 kg/godzinę (na najdrobniejszym ustawieniu) 

- moc min. 600W 

- nóżki antypoślizgowe 

- zasilanie sieciowe 

- długość przewodu zasilającego min. 150 cm 

- klasa bezpieczeństwa: 1 

- gwarancja min. 24 miesiące 

1 

58. Rękawice 

piekarskie 

 

 

- wykonane z najwyższej klasy skóry  

- 1-palcowe 

- z długim mankietem oraz bawełnianą podszewką  

- o wytrzymałości termicznej do 250
o
C 

- długość min. 450 mm 

- cena za komplet (2 sztuki) 

3 

59. Pojemnik na 

żywność 

- pojemnik z pokrywą do przechowywania żywności 

- posiada uchwyty do łatwego przenoszenia  

- wykonany z tworzywa sztucznego 

- pojemność min. 32 litry 

- min. wymiary: wysokość 19 cm, długość 55 cm,  

szerokość 40 cm 

- waga ok. 1 kg 

5 

60. Mikser 

planetarny 

- do lekkich ciast i ubijania kremów itp. 

- korpus urządzenia wykonany z aluminium lub 

żeliwa 

- części mające bezpośredni kontakt z żywnością 

wykonane ze stali nierdzewnej 

1 
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- 3- stopniowa regulacji prędkości 

- w wyposażeniu min. 3 końcówki:  

• hak do wyrabiania np. ciasta drożdżowego  

• mieszadło do mieszania wieloskładnikowych mas 

tj. składniki ciast, mięsa mielonego, pasztetów,  

na sernik, itp.) 

• rózgę do ubijania lekkich mas, kremów itp. 

- wyjmowana dzieża ze stali nierdzewnej  

- dzieża o pojemności min. 20 l,  

średnica min. 320 mm 

- dzieża zawieszona na ruchomych ramionach 

- osłona bezpieczeństwa dzieży 

- moc min. 0,75 kW 

- zasilanie sieciowe 

- gwarancja min. 12 miesięcy 

61. Taca do 

serwowania 

- taca do serwowania z nadrukiem drewna 

wykończona laminatem z melaminy 

- o wymiarach min. 240×350 mm 

- kolor ciemny (dąb lub podobny) 

- doskonała odporność na środki do czyszczenia, 

plamy i zarysowania 

- gwarancja min. 12 miesięcy 

20 

62. Sztućce – zestaw 

 

- wykonane ze stali nierdzewnej 18/0 

- produkt hipoalergiczny, nie zawiera niklu 

- bez zdobień lub z delikatnym wzorkiem 

- zestaw o jednolitym wzorze 

Zestaw (min. 240 elementów) zawiera co najmniej: 

• 60 noży stołowych o długości min. 20 cm 

• 60 widelców stołowych  o długości min. 18 cm 

• 60 łyżek stołowych o długości min. 18 cm 

• 60 łyżeczek do herbaty o długości min. 13,5 cm 

1 

63. Szablony  

do ozdabiania 

- szablony do dekorowania ciast i deserów cukrem 

pudrem, kakao, cynamonem itp.  

- wyprodukowane z wytrzymałego tworzywa 

- średnica min. 21 cm 

- możliwość mycia w zmywarce 

- w zestawie 6 sztuk (różne wzory) 

- gwarancja min. 36 miesięcy 

1 

64. Koszyk owalny  

do garowania 

chleba 

- ratanowy koszyk do wyrastania chleba  

- wykonany z  naturalnej wikliny ratanowej 

- kształt owalny  

- wymiary zewnętrzne min. 26 x 14,5 cm 

- wymiary wewnętrzne min. 24 x 12,5 cm 

- wysokość min. 7 cm 

- każdy koszyczek posiada lnianą wyściółkę 

20 

65. Koszyk okrągły 

do garowania 

chleba 

- ratanowy koszyk do wyrastania chleba  

- wykonany z  naturalnej wikliny ratanowej 

- kształt okrągły 

- średnica zewnętrzna min. 23 cm 

- średnica wewnętrzna min. 21 cm 

- wysokość min. 7 cm 

- każdy koszyczek posiada lnianą wyściółkę 

20 
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66. Pokrowiec  

na koszyk 

- pokrowiec na koszyk do garowania, zapobiega 

brudzeniu się i pleśnieniu koszyków 

- wykonany z naturalnej, nieelastycznej bawełny 

(100%) 

- wszyta gumka pozwala na idealne rozłożenie 

tkaniny w koszyczku 

- wymiar pasujący do koszyków owalnych z poz. 64 

oraz  okrągłych z poz. 65 

- każdy zestaw obejmuje 50 szt. pokrowców, 

łącznie pozycja odnosi się do 2 zestawów 

pokrowców po 50 szt.  

(UWAGA! proszę uśrednić cenę zestawu!) 

2 

67. Nożyk do ciasta - nożyk do nacinania ciasta jednostronny 

- ostrza noża wykonane są ze stali nierdzewnej 

- uchwyt z tworzywa sztucznego 

- długość min. 12 cm 

2 

68. Szufla do chleba - łopata drewniana do chleba  

- materiał: drewno z drzew liściastych 

- szerokość min. 20 cm 

- długość łopaty: całkowita (z uchwytem)  

min. 90 cm, część szeroka łopaty min. 70 cm 

- w zestawie z drążkiem drewnianym, długość  

min. 3 m, szerokość min. 2,5 cm 

2 

69. Patera na tort - patera obrotowa na podstawie 

- wykonana ze stali nierdzewnej 

- bez zdobień, wzorów lub z delikatnym wzorem 

- średnica min. 30 cm 

- wysokość min. 6 cm 

2 

70. Podkład pod tort - sztywny podkład pod tort  

- kształt prostokątny 

- wymiary min. 46 x 66 cm 

- grubość: ok. 3 mm 

- wykonany z wysokiej jakości tektury 

- powleczony złotą folią ochronną  

- odporne na tłuszcz i zamoczenie  

- 1 opakowanie zawiera 5 sztuk  

(jako zestaw lub 5 szt. oddzielnie w zestawie) 

1 

71. Krążki pod tort - sztywny krążek pod tort  

- kształt okrągły 

- średnica min. 22 cm  

- grubość: ok. 3 mm 

- powleczony złotą folią ochronną  

- odporne na tłuszcz i zamoczenie  

- 1 opakowanie zawiera 10 sztuk  

(jako zestaw lub 10 szt. oddzielnie w zestawie) 

2 

72. Wałek 

cukierniczy 

- wałek typu „francuz” 

- wykonany z drewna 

- średnica  min. 5 cm 

- długość min. 50 cm 

12 

73. Płótno piekarskie 

– mb 

- płótno do garowania kęsów przed wypiekiem 

- wykonane w 100% z włókien lnianych 

- gęste i sztywne, powierzchnia gładka, błyszcząca 

5 
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- typ splotu: klasyczny płócienny 

- gramatura płótna wynosi min. 370g/m
2
  

- szerokość rolki (brutto z obrębem): 55/60cm 

74. Foremki do 

pieczenia – zestaw 

- metalowe foremki do ciastek 

- kształt okrągły, karbowane  

- powłoka nieprzywierająca (non-stick) 

- wysokość min. 1,8 cm 

- średnica min.10 cm 

- w każdym zestawie po 5 sztuk foremek 

12 

75. Łopatka do 

patelni 

- wykonana z poliamidu 

- o długości min. 290 mm 

- polecana do garnków, patelni i innych naczyń  

z powłoką non-stick  

- do użytku w temperaturze do 220
o
C 

- możliwość mycia w zmywarce 

- wymiary części roboczej (bez uchwytu)  

min. 140 x 70 mm 

12 

76. Forma do keksów - forma wykonana ze stali węglowej 

- z powłoką nieprzywierającą (non-stick) 

- wymiary blachy min. 23 x 11 cm  

- głębokość min. 6,5 cm 

- do pieczenia we wszystkich rodzajach piekarników, 

także z termoobiegiem  

- możliwość użycia w temperaturze co najmniej  

do 240°C 

- możliwość mycia w zmywarce 

6 

77. Barwniki 

spożywcze  – 

zestaw 

- posiadają konsystencję żelu 

- nie zmieniają koloru po upieczeniu i nie 

pozostawiają chemicznego posmaku 

- opakowanie: hermetyczny, plastykowy słoiczek  

z nakrętką wielokrotnego użytku  

- waga netto każdego barwnika min. 28 g  

- w zestawie znajduje się 8 barwników spożywczych 

w różnych odcieniach (np. cielisty/kość słoniowa, 

żółty, błękitny, zielony, czerwony, czarny, 

fioletowy, różowy) 

- termin przydatności do spożycia: co najmniej  

12 miesięcy od daty sprzedaży 

1 

78. Zestaw min. 5 

noży w bloku 

 

 

- ostrze ze stali nierdzewnej – twardość ostrza min. 

53 w skali HRC 

- rękojeść wykonana z tworzywa sztucznego,  

tzw. SoftGrip 

- noże umieszczone w bloku wykonanym  

z naturalnego drewna na gumowej podstawie  

z dodatkowym magnesem 

- możliwość mycia w zmywarce 

Każdy zestaw zawiera min. 5 szt. noży:  

1) długi nóż do chleba z ząbkowanym ostrzem  

do krojenia pieczywa, długość ostrza min. 23 cm 

2) nóż szefa kuchni z szerokim ostrzem przy rękojeści 

do siekania warzyw i krojenia mięsa, długość ostrza 

min. 20 cm 
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3) nóż do siekania, typ azjatycki (Santoku)  

do siekania warzyw, długość ostrza min. 17 cm 

4) nóż do obierania i krojenia warzyw, owoców,  

do siekania warzyw i ziół, długość ostrza min. 11 cm 

5) nóż do pomidorów z ząbkowanym ostrzem do 

krojenia pomidorów, warzyw i owoców, długość 

ostrza min. 12 cm 

79. Patelnia do 

naleśników 

- kształt okrągły, średnica min. 25 cm 

- wysokość rantu ok. 2 cm 

- z powłoką nieprzywierającą (non stick) 

umożliwiającą smażenie bez dodatku tłuszczu 

- ergonomiczny uchwyt 

- nadaje się do używania w piekarniku, co najmniej 

do temperatury 175°C 

- patelnię można używać na płytach gazowych, 

elektrycznych i ceramicznych  

- możliwość mycia w zmywarce 

- gwarancja: min. 12 miesięcy 

7 

80. Zestaw patelni 

 

 

- w skład każdego zestawu wchodzą 3 patelnie  

o średnicy 20, 24 oraz 28 cm  
(UWAGA! proszę uśrednić cenę zestawu!) 

- patelnia wykonana w całości z aluminium  

(lub opcjonalnie ze stali nierdzewnej 18/10) 

- nitowany uchwyt ze stali pozwalający na 

zapiekanie w piekarniku do 250°C 

- z powłoką nieprzywierającą (non stick) 

umożliwiającą smażenie bez dodatku tłuszczu 

- wysokość patelni o średnicy 20 cm – min. 3 cm 

- wysokość patelni o średnicy 24 cm – min. 3,5 cm 

- wysokość patelni o średnicy 28 cm – min. 4 cm 

- grubość patelni min. 4 mm 

- patelnię można używać na płytach gazowych, 

elektrycznych i ceramicznych  

- możliwość mycia w zmywarce 

- gwarancja: min. 12 miesięcy 

3 

81. Wypiekacz  

do wafli 

- termoizolowana obudowa z tworzywa sztucznego 

- nieprzywieralna powłoka płytek 

- moc min. 1500 W 

- możliwość przygotowania: rożków do lodów oraz 

rurek i miseczek 

- powłoka nieprzywierająca 

- nienagrzewający się uchwyt 

- płynna regulacja temperatury 

- nóżki antypoślizgowe 

- zabezpieczenie przed przegrzaniem 

- w wyposażeniu stożek do formowania rożków 

- gwarancja min. 24 miesiące 

1 

82. Gofrownica - obudowa: stal nierdzewna lub tworzywo sztuczne 

- z płytkami pokrytymi powłoką zabezpieczającą 

przed przywieraniem 

- z możliwością regulacji temperatury w zależności 

od rodzaju ciasta 

1 
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- kształt gofrów: prostokątny 

- jednoczesne wypiekanie 2 gofrów  

- moc min. 1300 W 

- lampka kontrolna 

- możliwość przechowywania w pozycji pionowej 

lub poziomej 

- nóżki antypoślizgowe 

- nienagrzewający się uchwyt 

- zabezpieczenie przed przegrzaniem 

- gwarancja min. 24 miesiące 


